
GASTRONOMÍA TOLEDO S.L.U. 
B23848831 | C/ NUEVO TOLEDO S/N ILLESCAS 

  
 

MENÚ DEL DÍA | 13 € 
 

 
ENTRANTES (a elegir 1) 

 
COLES DE BRUSELAS GLASEADAS CON PARMESANO, CEBOLLA Y NUECES 

 
JUDÍAS VERDES CON SALSA DE MISO, SÉSAMO, PATATA COCIDA Y JAMÓN 

 
ENSALADA DE BURRATA CON ALCACHOFAS Y HUEVO A LA PLANCHA 

 
HOJALDRE DE PERA CONFITADA CON GORGONZOLA 

 
CANELONES DE CALABAZA, BONIATO Y SETAS 

 
PASTA DE ESPÁRRAGOS VERDES Y LIMÓN 

 
 

PRINCIPALES (a elegir 1) 
 

TOSTADA DE MAHONESA DE AGUACATE, ANCHOAS Y PIPARRAS 
 

CROQUETAS DE QUESO DE CABRA Y CEBOLLA CARAMELIZADA 
 

BROCHETA DE LANGOSTINOS EN TEMPURA DE CHIPIRÓN 
 

HAMBURGUESA NEGRA DE VACA CON GUARNICIÓN (+2€) 
 

ARROZ DE CARACOLES | RISOTTO DE SETAS ERYNGII 
 

DORADA | MERLUZA | BACALAO (+2€) 
 

 
INCLUYE EL MENÚ 

 
1 ENTRANTE + 1 PRINCIPAL + 1 POSTRE o CAFÉ + AGUA + PAN + VINO DE LA CASA 

 
 

SUPLEMENTO DE PAN +1€ 
 
 
 
 

 

MENÚ PARRILLA Y RACIONES PARRILLA 



GASTRONOMÍA TOLEDO S.L.U. 
B23848831 | C/ NUEVO TOLEDO S/N ILLESCAS 

 
ATENCIÓN COMENSALES 

 
1.​ ANTES DE REALIZAR UNA RESERVA O DE ASISTIR AL RESTAURANTE 

LES ROGAMOS QUE LEAN EL MENÚ U OFERTA GASTRONÓMICA Y 
SUS PRECIOS. DE ESTA FORMA EVITAMOS MALENTENDIDOS.  
 

2.​ EN NUESTRO RESTAURANTE SOLO ADMITIMOS COMENSALES QUE 
VENGAN A DISFRUTAR DE NUESTRA OFERTA GASTRONÓMICA SIN 
PRISAS, CON CALMA Y UTILIZANDO TODOS LOS SENTIDOS. SI TIENE 
PRISA O PREFIERE UN SERVICIO ÁGIL LE RECOMENDAMOS OTROS 
RESTAURANTES DE LA COMARCA.  

 
3.​ SI QUIERE DEGUSTAR NUESTROS ARROCES LE RECOMENDAMOS 

QUE NOS INFORMEN CON ANTERIORIDAD QUÉ ARROZ VAN A 
QUERER DEGUSTAR PARA PODER AGILIZAR LOS TIEMPOS. 
TARDAMOS 30 MINUTOS EN ELABORAR NUESTROS ARROCES, CON 
CALMA Y CARIÑO. 30 MINUTOS DESDE QUE LO EMPEZAMOS A 
ELABORAR, TENGA EN CUENTA QUE SI LA COCINA ESTÁ 
ELABORANDO OTROS ARROCES, EL SUYO DEBERÁ ESPERAR. LA 
CALIDAD Y EL CARIÑO NECESITAN DE TIEMPO.  

 
4.​ SI VA A QUERER DEGUSTAR NUESTROS ARROCES LE 

RECOMENDAMOS QUE PIDA ALGÚN PLATO PARA IR “PICANDO” 
MIENTRAS LO ELABORAMOS. UNA BUENA ENSALADA DE BURRATA 
CON TOMATE ASADO O UNA RACIÓN DE CROQUETAS DE JAMÓN SON 
OPCIONES RECOMENDABLES. TAMBIÉN LE RECOMENDAMOS QUE 
PREGUNTE A NUESTRO PERSONAL LA OPCIÓN DE MARIDAR EL 
ARROZ CON NUESTROS ALBARIÑOS, SEMI-DULCES, RIOJAS O 
GODELLOS.  

 
5.​ SI VA A QUERER DEGUSTAR NUESTRA CHULETA DE VACA DE MÁS DE 

1 KILOGRAMO O NUESTRA HAMBURGUESA NEGRA DE VACA 
TAMBIÉN LE INFORMAMOS QUE VA A TENER QUE ESPERAR 30 
MINUTOS. TOMEN TIEMPO, PIDANSE UN VINO Y DISFRUTEN DE SU 
ESTANCIA MIENTRAS NOSOTROS NOS ENCARGAMOS DE DARLE LA 
MEJOR CALIDAD DE MATERIA PRIMA.  

 
 

PACIENCIA Y GANAS DE DISFRUTAR DE NUESTRA OFERTA 

MENÚ PARRILLA Y RACIONES PARRILLA 


