Lot O
NUESTRA OFERTA GASTRONOMICA

CARTA DE ARROCES (precio por comensal)

Arroz de bogavante 40,00 €
Arroz de rabo de toro de lidia 35,00 €
Arroz de marisco o senyoret 35,00 €
Arroz de entrecot 30,00 €
Arroz negro de calamar con ali-oli 30,00 €
Arroz de rape con almejas 30,00 €
Arroz de caracoles de Toledo 25,00 €
Arroz de costillas al vermut 25,00 €
Arroz de carrillera ibérica glaseada, 25,00 €

setas y crema de queso curado

CARTA SUGERENCIA PESCADOS

Txangurro o Centolla a la donostiarra 30,00 €
Rape al ajillo o al pil-pil 25,00 €
Merluza en salsa verde con almejas 20,00 €
Bacalao al pil-pil con alcachofa 19,00 €
Salmoén al horno con miel y mostaza 18,00 €
CARTA SUGERENCIA CARNES

Chuleta de vaca a la parrilla con 72,00€ - 1Kg

guarnicién de pimientos y patatas

Entrecot de vaca a la parrilla con 47,00 € - 400 gr.
guarnicién de pimientos y patatas

Solomillo de vaca a la parrilla con
crema de fresa al Ramon Bilbao con 26,50 € - 200 gr.
pimientos del piquillo de Navarra

Cachopo asturiano 20,00 € - 250 gr.

Codillo de cerdo con base de compota 20,00 €
de manzana reineta y cerveza negra
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CARTA SUGERENCIA CAZA
Perdiz estofada con judiones 29,00 €
Rabo de toro de lidia al vino tinto con 22,00 €

compota de calabaza asada

Jarrete de ciervo confitado con crema 22,00 €
de boniato

Ensalada de codorniz escabechada 20,00 €
y asadillo

Ragout de jabali con datiles 17,00 €

al Pedro Ximénez

Ragout de ciervo a la toledana 15,00 €

CARTA SUGERENCIA PARRILLA

Menu parrilla y sidra ilimitada 45,00 € por comensal
Racion de chorizo o chorizo criollo 20,00 €
Racion de churrasco 20,00 €
Racion de butifarra 18,00 €

Racion de morcilla de Burgos 18,00 €
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CARTA SUGERENCIA INFORMAL

Hojaldre de pera confitada con bacon 30,00 €
Puerro asado con crema de pimientos, 20,00 €
mejillones y naranja

Pasta de sepia al ajillo con chopitos 20,00 €
Raviolis de puerro confitado con atun o 19,00 €

bacalao y base de pesto rojo

Sepia a la parrilla con champifiones y 19,00 €
alioli de piparras

Caneldén de berenjena asada, tomate, 18,00 €
burrata y albahaca

Croquetas de jamon y otros 14,00 €] 18,00 €

Tosta de mousse de aguacate, huevo
poché, tomate cherry asado y tierra de 17,00 €
aceituna negra

Ensalada de burrata con tomate asado 17,00 €
Setas crujientes con alioli 16,00 €
Ensalada caprese con pistacho 15,00 €
Menu infantil (pasta o plato combinado 12,00 €

+ tarta de chocolate o helado)

CARTA POSTRES

Mandarina de mousse de naranja, 15,00 €
streusel y base sablé

Pera de chocolate blanco con interior 11,00 €
de brunoise de pera confitada

Tarta de queso 8,50 €
Torrija 8,00 €
Tarta de brownie 7,00 €
Tarta vasca 7,50 €

Helados 5,00 €
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CARTA VINOS TINTOS

ARZUAGA | RIBERA DUERO | 2022
RAMON BILBAO | RIOJA | 2022
AZPILICUETA | RIOJA | 2020

A RAS DE SUELO | COUPAGE
MARTUE | PAGO | 2024

PROTOS ROBLE | RIBERA DUERO
MELIOR ROBLE | RIBERA DUERO
RAMON BILBAO | RIOJA | 2024

CARTA VINOS BLANCOS

CIRCE | VERDEJO

TXAKOLI TXOMIN ETXANIZ
ENATE | CHARDONNAY
MARQUES DE RISCAL | VERDEJO
MARQUES DE FRIAS | ALBARINO
SIDRA VASCA | IZETA

DULCE MARIA

MARINA ALTA

828 | SEMIDULCE

GOLETA AZUL | RUEDA SEMIDULCE

B 39,00 €

B 29,00 €

B 27,50 €

B 22,00 €

B 16,00 €

B 16,00 €
C5,00€|B 15,50 €
C5,00€|B 16,00 €

B|21,00 €

B | 20,00 €

B | 19,00 €

B| 16,50 €

B| 15,00 €

B|6,00 €
C 3,00 €| B 15,00 €
C 3,00 €| B 15,00 €
C2,80€|B 15,00 €
C 2,80 €| B 15,00 €



